
経典菜套餐

開胃菜

「初めの口福」 お食事前のお楽しみ
Selected appetizer

什錦冷菜盤

星ヶ岡前菜七種盛り合わせ
Seven kinds of appetizers

鮮露筍海鮮

帆立とケンサキイカ、グリーンアスパラガスの海鮮醤炒め
Sautéed scallop, squid and green asparagus with seafood sauce

乾焼龍蝦球

殻付きフランス産イセエビのチリソース煮

Braised French lobster with chili sauce

北京片皮鴨

北京ダックと「きたほなみ」の春餅 星ヶ岡特製甜麺醤とともに
Roasted duck skin Beijing style with Star-Hill original miso paste sauce

紅焼尾翅群

吉切鮫尾鰭ふかひれの醤油煮 鶏白湯の饗宴
Braised shark fin soup with soy sauce and slow cooked chicken broth

彩椒和牛肉

黒毛和牛と彩りパプリカの青椒牛肉絲
Sautéed Kuroge Wagyu with julienned bell peppers

星岡排骨麺

パーコーメン（星ヶ岡スタイル）
Noodle soup with boneless spare rib cutlet

餐后甜点品

柑橘の香りとタピオカ入りヨンジーガムロと生月餅のデザート

中国茶のペアリング
Pairing of mango necter and snow skin moon cake with Chinese tea

9品のコース/Choice of 9 courses       ¥30,360

8品のコース/Choice of 8 courses       ¥25,932

8品のコースには「北京ダックと「きたほなみ」の春餅 星ヶ岡特製甜麺醤とともに」が含まれておりません

また、「吉切鮫尾鰭ふかひれに醤油煮 鶏白湯の饗宴」が

「ふかひれ入り蒸しスープ」へ変更になります。

8 courses do not include "Roasted duck skin Beijing style with Star-Hill original miso paste sauce". 

The six dish is changed to "Steamed soup with shark fin".

2名さまより承ります Two orders minimum

　　　　　　　　　　　　　※食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください

　　　　　　　　　　　　　※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます

　　　　　　　　　　　　　*The prices include 15% service charge and 10% consumption tax.

　　　　　　　　　　　　　※表示料金にはサービス料15％・消費税10％が含まれております

　　　　　　　　　　　　　*Please inform our staff if you have any food allergies.

　　　　　　　　　　　　　*Menu items may change according to ingredient availability.

星ヶ岡 クラシカルコース

中国料理の王道を行くベーシックなコース

CLASSICAL DINNER COURSE


