
憶江南「和清精新」より
淮揚菜の技巧で季節毎の食材をお楽しみいただくコース

SEASONAL DINNER COURSE

開胃菜

「初めの口福」 お食事前のお楽しみ
Selected appetizer

四喜冷菜盆

星ヶ岡冷菜四種盛り合わせ
Four kinds of appetizers

文思豆腐羹

淮揚名菜 文思和尚の豆腐極細千切りの鶏上湯
Thick soup with julienned tofu

清蒸鱸魚碗

「江戸前船橋瞬〆すずき」の蒸籠蒸し
Steamed sea bass with leek

金陵脆皮鴨

南京ローストダック
Jinling roast duck

濃汁金魚翅

毛鹿鮫尾鰭ふかひれの醤油煮 鶏白湯の饗宴
Braised shark fin soup with soy sauce and slow cooked chicken broth

賈氏東坡肉

長崎県土井農場「諫美豚」のトンポーロー
Braised pork belly

什錦蛋炒飯

五目具材入り玉子チャーハン
Fried rice with pork, vegetables and seafood

餐后水果盤

デザートと中国茶のペアリング
Pairing of dessert and Chinese tea

お1人さま Per person     ¥32,890

2名さまより承ります Two orders minimum

※食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください
※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます
※表示料金にはサービス料15％・消費税10％が含まれております
*Please inform our staff if you have any food allergies.

*Menu items may change according to ingredient availability.

*The prices include 15% service charge and 10% consumption tax.


