
Hors-d’oeuvre variés du jour

Salade de Melesea

Plateau de saumon de Tasmania mariné et  légumes de saison, huile ďolive au citron

Salade mixte

“SHIITAKE” grillé ou sauté

pain de grain de riz de Niigata et huile-ďolive vierge

Vegan spaghetti sauce soja à cuisiner et tomate,

Hors-doeuvres

LesL’egumes



Bouillabaisse de fruits de mer tasse à soupe, pain grillé à l'ail

Consommé

Potage de maïs

Potage de petits pois au lait de soja, jambon cru

Bouillabaisse de fruits de mer et œuf de temperature, pain grillé à l'ail

Les Soupes



　　　　　 

　
 

Acqua pazza de daurade

Béryx meunière, ratatouille, sauce beurre noisette

Oreille de mer à la vapeur ou  grillée, 

 or 

 or 

sauce foie de ormeau et balsamique ou beurre d'escargots

Langueste à la vapeur ou grillée, sauce tomate ou sauce homard

Les Poissons

Set Menu

3,500

4,200



　　　　　　　　Côte de bœuf japonais grillé

　　　　　和牛ロース肉のグリエ

Sauce à la japonaise

Faux-filet de bœuf grillé, légumes chaudes, sauce au wahuu

Faux-filet de bœuf de fabrication nationale grillé, légumes chaudes, sauce au vin rouge

Côte de bœuf japonais grillé (les150g)

Filet de bœuf japonais grillé (les100g)

Sauce de soja et wasabi

Sauce aux truffes

Les Viandes



1,600

1,600

700

Mouse à l’ amande et New summer orange` gelée

Glace du jour ou sorbet du jour

13% 10%

tuile à l’ amandes et glace à la vanilla

Mille-feuill aux fraises et glace à la vanilla

Dessert Selection


