
Dessert du jour et plateau de fruits frais

Café ou Thé ou Infusion

Potage de pommes de terre au lait de soja

Steak haché végétalien au tofu au shiokoji et à la viande de soja à la tomate

Beignets de légumes, sauce au miso de Izu et àľail

Salade de lentilles et pickles maison, sauce vinaigrette au vinaigre balsamique blanc,

pain à la farine de riz

MeleseaVeganCourse

7/24~8/22 



Café ou Thé ou Infusion

Contre-filet de chevreuil rôti de Izu, croquette de chevreuil, sauce vin rouge au cassis

Avant dessert

Grand dessert

Pain et crème fouettée fumée

Bar poêlé et chapelure au basilic, risotto àľencre de seiche, sauce poivron rouge

Cuisseau de bœuf japonais à poil noir de Kagoshima grillé, sauce chimichuri

Saumon de Tasmania mariné et crème de fromage aux herbes

Bouillabaisse de fruits de mer, pain grillé à l'ail

Strelitzia

7/24~8/22 



              Café ou Thé ou Infusion　　　　            Mignardaises

Faux-filet de bœuf de japonais à poil noir grillé et shiitake de Izu braisé au vin rouge,

Sauce marchand de vin

Avant dessert

Grand dessert

Bouillabaisse de fruits de mer, pain grillé à ľail

Pain et crème fouettée fumée

Petites crevettes roses et anguille grillée au four, foie gras poêlé,

sauce au vin blanc aux herbes

Amuse - bouche

Fruits de mer et jambon cru ensemble, gelée de consommé

Demi-portion

7/24~8/22 



                Café ou Thé ou Infusion　　　　           Mignardaises

Faux-filet de bœuf de japonais à poil noir grillé et shiitake de Izu braisé au vin rouge,

Sauce marchand de vin

Avant dessert

Grand dessert

Bouillabaisse de poisson à chair blanche de Izu débarguement

au port de péche et oreille de mer, pain grillé à ľail

Pain et crème fouettée fumée

Petites crevettes roses et anguille grillée au four, foie gras poêlé,  sauce au vin blanc aux herbes

Amuse - bouche

Fruits de mer et jambon cru ensemble, gelée de consommé

Melesea

8/1~8/15 



       Café ou Thé ou Infusion 　　　　          　　　　　Mignardaises

Filet de bœuf de japonais à poil noir grillé et shiitake de Izu braisé au vin rouge,

Sauce marchand de vin

Avant dessert

Grand dessert

Bouillabaisse de langouste de Izu, pain grillé à ľail

Pain et crème fouettée fumée

Petites crevettes roses et béryx de Izu débarguement au port de péche au four,

sauce au vin blanc aux truffes

Amuse - bouche

Fruits de mer et jambon cru ensemble et caviar, gelée de consommé

La Symphonie

7/24~8/22 


