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	Party
	Autumn
	Plan
	2026
	秋の宴会プラン
	9.1.   ～ 11.30.
	11:00 ～ 21:00
	￥5,500～
	￥2,000



	Party
	Autumn
	Plan
	着席卓盛りコース　￥5,500
	●鯛のカルパッチョ　中華風 ●蒸し鶏と茄子の香味ピリ辛和え ●キノコ入り茶そば ●海鮮シューマイ ●鰻のかば焼き　ほうれん草とキノコ添え ●ポークフィレ肉のネギ味噌クリーム ●牛ロース肉のポワレ　オニオンソース 　　　　　　　　　　　　　　秋野菜添え ●エビピラフ ●プティケーキ ●コーヒー

	着席卓盛りコース　￥7,500
	●鯛と鰤のお造り ●鮪とモッツァレラチーズのサラダ仕立て ●蒸し鶏と茄子の香味ピリ辛和え ●キノコ入り茶そば ●海鮮シューマイ ●鰻のかば焼き　ほうれん草とキノコ添え ●ポークフィレ肉のネギ味噌クリーム ●牛フィレ肉のポワレ　オニオンソース　 　　　　　　　　　　　　　　　秋野菜添え ●エビピラフ ●プティケーキとフルーツ盛り合わせ ●コーヒー

	ブッフェコース　￥5,500
	ブッフェコース　￥7,500
	●鯛のカルパッチョ　中華風 ●ミートローフと紅茶鴨のスモーク盛り合わせ ●蒸し鶏と茄子の香味ピリ辛和え ●キノコ入り茶そば ●海鮮シューマイ ●手羽先のスパイシー焼き ●鰻のかば焼き　ほうれん草とキノコ添え ●人参とインゲンの豚肉巻き　胡麻ソース ●牛ロース肉のポワレ　オニオンソース 　　　　　　　　　　　　　　　秋野菜添え ●エビピラフ ●フルーツ盛り合わせ ●プティケーキ盛り合わせ ●コーヒー
	●鯛と鰤のお造り ●ミートローフと紅茶鴨のスモーク盛り合わせ ●鮪とモッツァレラチーズのサラダ仕立て ●蒸し鶏と茄子の香味ピリ辛和え ●キノコ入り茶そば ●海鮮シューマイ ●ローストポーク　トマトソース　秋の根菜添え ●手羽先のスパイシー焼き ●鰻のかば焼き　ほうれん草とキノコ添え ●人参とインゲンの豚肉巻き　胡麻ソース ●牛フィレ肉のポワレ　オニオンソース 　　　　　　　　　　　　　　　秋野菜添え ●エビピラフ ●フルーツ盛り合わせ ●プティケーキ盛り合わせ ●コーヒー

	飲み放題　￥2,000
	瓶ビール／ワイン（赤・白）／焼酎（芋・麦）／ウィスキー／梅酒 炭酸水／ウーロン茶／オレンジジュース／ノンアルコール・ビールテイスト飲料
	■洋コース・和洋コースのお料理は＋1,000円で承ります。 ■花束、吊り看板も有料にてお手配可能です。

	ご宴席を1時間延長される場合、飲み放題付き・お一人さま1,500円追加で承ります。



