
Okinawa-style Gourmet dishes琉球小鉢

グルクン南蛮漬け

ジーマミー豆腐

テビチの煮凝り

ミミガーピーナッツ和え

スヌイ ( もずく )

アロエポン酢

¥450

¥450

¥450

¥450

¥450

¥450

Deep-fried Pickled Gurukun (Okinawa Prefecture fish)

Peanut Tofu

Jellied Pork Feet

Pork Ear with Peanut

Mozuku (Vinegared seaweed)

Vinegared Aloe

4 Pieces
小鉢四品 ￥1,600 小鉢五品

5 Pieces
￥2,000

鮮 魚 Raw Fish dishes

お造り（5 種盛り）

¥1,980

¥3,280

お造り
Assorted Sashimi

(３種盛り）

(５種盛り）
3 types

5 types

ジーマミー豆腐

ミミガーピーナッツ和え

スヌイ（もずく）

グルクン南蛮漬け

テビチの煮凝り

アロエポン酢



海ぶどう

ラフティー

宮古そば宮古そば

郷 土 料 理 Local dishes

豆腐よう
泡盛で発酵させた豆腐の珍味。濃厚でチーズのような味わい
Fermented Tofu

¥880

¥1,350

¥400

¥850

宮古そば

ジューシー

沖縄おでん

Miyako Soba 

Okinawan mixed rice with pork and vegetables

Okinawa Oden

プチプチとした食感が楽しい宮古島産の海藻

海ぶどう
Sea Grapes

Goya and Tofu Champuru

Okinawan Somen Champuru

島ゴーヤーと島豆腐のチャンプルー

沖縄そうめんチャンプルー

沖縄県産ハーブ豚「琉香豚」を柔らかく炊き上げた伝統料理

ラフティー（２個）
Simmered Pork with Sweet and Sour Sauce

¥880

¥630

¥580

¥1,430

サ ラ ダ salad

¥600

¥730

¥780

¥820

ゆしとうふと島おくらサラダ

海ぶどうサラダ

スモークポークシーザーサラダ

宮古豚しゃぶサラダ

Yushi Tofu and  Miyakojima Okra Salad

Sea Grapes Salad

Smoked Pork Caesar Salad

Miyako Pork Shabu Shabu Salad

海ぶどうサラダ

ゆしとうふと島おくらサラダ

宮古豚しゃぶサラダ

スモークポークシーザーサラダ



逸品 Alacarte

ポテトサラダ

ジーマミー豆腐の揚げ出し

¥700

¥850

¥850

・プレーン

・アーサー

・もずく

Plain

Sea Lettuce

Mozuku (Vinegared seaweed)

¥420

¥580

¥500

¥680

¥600

¥1,280

¥1,680

￥500

島野菜 本日のおひたし

ポテトサラダ

枝豆 雪塩かけ

セイイカ納豆あえ

ジーマミー豆腐の揚げ出し

海老シークヮーサーマヨネーズ

ガーリックシュリンプ

揚げもずく餃子

だし巻き玉子

Today's boiled Miyakojima Vegetables

Potato Salad

Green Soybean with snow salt

Diamond Squid with Natto

Deep-fried Peanut Tofu

Shrimp with Shikuwasa Mayonnaise

Garlic Shrimp

Fried Vinegared Seaweed Dumplings

Japanese Omelette

ガーリックシュリンプ

揚げもずく餃子

だし巻き玉子（アーサー）



揚げ物 Fried foods

温 物 Warm dish

アジフライ

ハムカツ

アグー豚ソーセージ

鶏つくね 卵黄添え

鰻とヘチマの玉子とじ

フライドポテト ¥580
French Fries

Fried Horse Mackerel（1 piece）with Goya Tartar Sauce

鶏天（３個）

アグー豚メンチカツ（１個）

揚げもずく餃子

Chicken Tempura（3 pieces）

Agu Pork Minced Meat Cutlet(1 piece)

Fried vinegared Seaweed Dumplings

¥880

¥580

¥880

Agu Pork Sausage（1 piece）

Chicken Meatballs with Egg yolk（2 pieces）

Yanbaru Chicken Teriyaki

アジフライ（１枚）ゴーヤータルタル

さつまあげ盛り合わせ
Assorted Fried Fish Cake

郷土野菜「田芋」の自然な甘みが楽しめる、サクサクコロッケ

田芋コロッケ（１枚）
Taro Croquette（1 piece）

アグー豚ソーセージ（１本）

鶏つくね 卵黄添え（２本）

ヤンバル鶏てりやき

¥680

¥680

鶏竜田揚げ（３個）

ハムカツ（１枚）

Marinated and deep fried chicken （3 pieces）

Ham Cutlet（1 piece）

¥720

¥500

¥480

¥600

¥600

鰻とヘチマの玉子とじ
Simmered Eel and Sponge Gourd with Egg

¥880

¥430

鰻と一緒にとろける食感の郷土野菜『ヘチマ』を煮込み、玉子でふんわりと仕上げました

アジフライの聖地、長崎県産のアジを使用。ゴーヤー入りの
特製タルタルソースを付けてお召し上がりください

ゴーヤ、もずく、野菜のさつまあげ



Okinawa-style Tempura琉 球 天 麩 羅

Motobu Beefも と ぶ 牛

島野菜天麩羅盛り合わせ

ぐるくん唐揚げ

もずくとアーサーの天麩羅

天麩羅盛り合わせ

もずくとアーサーの天麩羅（各２個）

ぐるくん唐揚げ

島野菜天麩羅盛り合わせ

天麩羅盛り合わせ
（沖縄県産車海老２本　白身１切　野菜５種）

¥1,400

¥880

¥1,480

¥3,200

Mozuku and Sea Lettuce Tempura（2 pieces each）

Deep-fried Gurukun (Okinawa Prefecture fish)

Assorted Miyakojima Vegetable Tempura

Assorted Tempura
（2 Okinawa tiger prawns、2 White-fleshed Fish、5 Vegetables）

もとぶ牛ステーキ ¥4,300
Motobu Beef Steak
沖縄県産「もとぶ牛」のロース肉のステーキ。
シークヮーサーおろしポン酢と宮古島の雪塩を
添えてご提供いたします

入荷状況により県外の野菜を使用することがあります
Depending on availability, vegetables from other prefectures may be used.



御飯 Rice

鰻ロール

サーモンアボカドロール

カリフォルニアロール

宮古味噌の焼きおにぎり

宮古島産の味噌を使った

地魚の握り（３貫）

地魚の握り（５貫）

カリフォルニアロール（３切れ）

サーモンアボカドロール（３切れ）

鰻ロール（３切れ）

¥1,800

¥3,000

¥1,050

¥1,280

¥1,280

Assorted Sushi  (3 pieces)

Assorted Sushi  (5 pieces)

California Maki (3 pieces)

Salmon Avocado Roll（3pieces）

Simmered Eel Roll (3 pieces)

¥480

¥400

Grilled Rice balls Miyako miso

・ゆしとうふとアーサー

・もずくとアーサー

本日の味噌汁

¥450

¥450

Yushi Tofu and Sea Lettuce

Mozuku（ Vinegared Seaweed）and Sea Lettuce

Today's Miso Soup

白米
White Rice



Dessertデ ザ ー ト

アイス　ちんすこう添え

黒糖シフォンケーキ

宮古ぜんざい

¥500

¥500

¥500

¥500

¥200

¥500

¥500

バニラアイス ちんすこう添え

シークヮーサーシャーベット ちんすこう添え

紅芋アイス ちんすこう添え

黒糖アイス ちんすこう添え

黒糖アンダギー（２個）

宮古ぜんざい

黒糖シフォンケーキ

Vanilla Ice Cream with Chinsuko

Citrus Sherbet with Chinsuko

Ube Ice Cream with Chinsuko

Brown Sugar Ice Cream with Chinsuko

Brown Sugar Okinawan Doughnut（2pieces）

Miyako’s Sweet Red Bean Soup

Brown Sugar Chiffon Cake


