
シェフがこだわって選んだお魚に適した調理法で提供する、
オリジナリティ溢れるランチメニュー。素材の活かされた
繊細な味わいでおいしさ広がる至福のひとときを。
※お魚料理の内容は係の者にお尋ねください。

本日のお魚料理

様々なジャンルを通し鍛え抜かれた技術で年代問わず誰でも
楽しめる料理を提供するシェフこだわりの「本日のパスタ」。
ヴィーガン対応のパスタメニューもご用意しております。
※パスタの内容は係の者にお尋ねください。
※パスタの量は茹で上がりで約150g です。

本日のパスタ
Today’ s Pasta Dish

11:30 – 14:30 (L.O.14:00)
L U N C H  M E N U

お飲み物のメニューは、裏面に記載しております。

※表示価格には消費税とサービス料が含まれております。※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます。※食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください。※写真はイメージです。※法令によりお車を運転される方、二十歳未満のお客様へのアルコールの提供は一切お断りいたします。
The Prices shown in parentheses include consumption tax and service charge. Menu items may change according to ingredient availability. Please inform our staff if you have any food allergies. Product Image for illustration purpose only. Underage drinking and drunk driving are prohibited by law.

¥ 2,000

¥ 2,500

各ランチ サラダ・スープ・パンが付きます。 ドリンクバー
デザート

+¥350
+¥550

¥ 2,600
パエリア仕立て
シーフードとチキンの

香ばしいチキン、海老や蛤に白身魚など、具材の旨みを引き
出したパエリア仕立ての贅沢なメニュー。サフランの香りが
食欲をくすぐります。目も舌も心も満たされるランチタイムを
ごゆっくりお過ごしください。

Seafood and Chicken
Paella Style

東京ビーフのハンバーグ
ホテルメイドのデミグラスソース

人気メニューが復活！じゅわっと溢れる肉汁が食欲をそそる
東京ビーフ（和牛）のハンバーグと、約2週間かけて仕込む
ホテルメイドのデミグラスソースのマリアージュをご堪能
ください。

¥ 3,200

Hamburg Steak with
Demiglace Sauce

子羊の煮込み “ナヴァラン” を
ハシュハシュスタイルで

フランスの伝統的な煮込み料理 “ナバラン”をハシュハシュ
スタイルで仕上げました。煮込んだ子羊の肩ロースは
ほろほろと柔らかい食感。煮込みならではの食材の旨味を
凝縮したソースとともにお楽しみください。

¥ 2,900

Lamb Stew Navarin
HUSH HUSH Style

Today’ s Fish Dish

Set Menu Additional Menu

生ビール、ハイボール
グラスワイン(スパークリング・白・赤)Lunch Set Drink 各¥ 5 5 0



D R I N K  M E N U
11:30 – 14:30 (L.O.14:00)

ランチ セット ドリンク

クレインレイク　ピノノワール
（アメリカ・赤）

Crane Lake Pinot Noir

ル バロン ルージュ
（フランス・赤）　

Le Baron Rouge

ル バロン ブラン
（フランス・白）　

Le Baron Blanc

プルマ ヴィーニョ ヴェルデ
（ポルトガル・白）　

Pluma Vinho Verde

ボトル ワイン

カプチーノ
Cappuccino

エスプレッソ
Espresso

アイス ティー　
Iced Tea

アイスコーヒー　
Iced Coffee

紅茶　
Tea

コーヒー
Coffee

コーヒー/紅茶

ペリエ
Perrier

ウーロン茶
Oolong Tea

コカコーラ　
Coca Cola

レモネード　
Lemonade

アップル ジュース
Apple Juice

オレンジ ジュース
Orange Juice

ソフトドリンク

キリン ゼロ イチ　
Kirin Zero Ichi

ノンアルコールビール

アサヒ スーパードライ　
Asahi Super Dry

ヱビスビール
Premium Ebisu

ビール（小瓶）

ピーチ フィズ　
Peach Fizz

カシス オレンジ　
Cassis Orange

リモンチェッロ ソーダ
Limoncello Soda

カクテル

黒霧島　
Kuro Kirishima

焼酎

ブラック ニッカ クリア
Black Nikka Clear

デュワーズ ホワイト ラベル
Dewar’ s White Label

ウイスキー

赤ワイン　
Red Wine

白ワイン　
White Wine

スパークリングワイン
Sparkling Wine

グラス ワイン

ウーロン茶　
Oolong Tea

コカコーラ　
Coca Cola

アップル ジュース
Apple Juice

ハイボール
Highball

赤ワイン
Red Wine

白ワイン
White Wine

スパークリングワイン
Sparkling Wine

生ビール
Draft Beer

各¥ 5 5 0

お料理をご注文のお客様限定のセット価格です。
Limited set price for customers 
ordering food.

※表示価格には消費税とサービス料が含まれております。※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます。※食物アレルギーのある方は、予めスタッフにお知らせください。※写真はイメージです。※法令によりお車を運転される方、二十歳未満のお客様へのアルコールの提供は一切お断りいたします。
The Prices shown in parentheses include consumption tax and service charge. Menu items may change according to ingredient availability. Please inform our staff if you have any food allergies. Product Image for illustration purpose only. Underage drinking and drunk driving are prohibited by law.

¥ 8 0 0

¥ 1 , 0 0 0

Lunch 
Set Drink

Glass Wine

Bottle Wine

Cocktail

Whisky

Shochu

Beer (Small Bottle)

Soft Drink

Non-Alcoholic
Beer

Coffee / Tea

各¥ 7 5 0

各¥ 3 , 5 0 0

各¥ 7 5 0

各¥ 8 5 0

各¥ 1 , 0 5 0

各¥ 9 5 0 各¥ 1 , 0 5 0


